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REPARTIMENT DE CARABASSES M

El professor Atom

TALLER CIENTIFIC A LA BIBLIOTECA
A carrec de Joan Alzina

EL PROFESSOR ATOM

1l de novembre - 18:00 h - sondyess bl
Biblioteca de Muro HORA: 18:00 h
Fins a 12 anys. Aforament limitat. LLOC: BiinOteca de Muro
Inseripcions: 971 538 349 INSCRIPCIONS: 971 53 83 19
Aforament limitat
@ =




INAUGURACIO DEL
PARC INFANTIL

HORA: 11:00 h

LLOC:Avinguda Santa Catalina Thomas

TALLER DE TARDOR

Taller conjunt d'infants i adults

Vine a fer la teva decoracid per a engalernar la Fira
HORA: 16:00 h

LLOC: Sala Polivalent de I’Antic Mercat
INSCRIPCIONS:

695 55 87 56 / info@todonanniesmallorca.com

Taller gratuit. Places limitades

TaLLeR (R
113 el
TARDOR

Infants de 3 a 10 anys

B

Vine a fer la teva
decoracié per a
engalanar la Fira

SALA POLIVALENT DE L'ANTIC MERCAT
DIVENDRES 12 DE NOVEMBRE 16 HORES

Taller gratuit. Places limitades

VOLEIBOL CADET MASCULI

HORA: 18:00 a 19:30 h
LLOC: Pavellé Municipal de Muro

BALL EN LIiNIA
HORA: 19:00 h
LLOC: Plaga Sant Marti

Aforament limitat.
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NOVEMBRE

TALLER DE IOGA

Impartit per Llibertat Segui

S'ha de dur una estora, un coixinet i una manteta
HORA: 16:00 a 18:00 h

LLOC: Local de la Tercera Edat

INSCRIPCIONS:

645 22 |1 54 / info@todonanniesmallorca.com
Taller gratuit. Places limitades

TALLER
DE I10GA

L3

CONNECTA AMB EL
CANVI D'ESTACIO

LOCAL DE LA T
DIVENDRES 12
DE 16 A I

Impartit per Lilbertat Seguf

VOLEIBOL INFANTIL FEMENI
HORA: 18:00 a 19:30 h

LLOC: Pavellé Municipal de Muro
VOLEIBOL JUVENIL MASCULI

HORA:20:00a 21:30 h
LLOC: Pavellé Municipal de Muro
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GASTRONOMIA MURERA
AMB CUINA DE CARABASSA

\

Degustacié de plats elaborats amb carabassa

A partir de les 20:00 h

NO hi haura recorregut de tapes

SON MORO
COSCA
LOS ARCOS

CAN PALAU

.
®

(@

¢ 10
N

L7

Canelons de marisc i carabassa amb salsa de bolets
Pa de pipes de carabassa

)

§

SA FONDA

r

A la carta

X

(@

POLIESPORTIU

¢

Canelons d’espinacs amb beixamel de carabassa
Bacalla gratinat amb all i oli de carabassa
Cigrons cuinats amb carabassa

Mousse de carabassa i fruits secs




TALLER DE LLANTERNES

S’ha de dur una carabassa, un retolador
una espelma, un ganivet, una cullera,
dos bastonets prims i un metre de cordell.

HORA: 10:00 a 12:00 h
LLOC: Plaga dels Abeuradors
ORGANITZA: Dimonis de sa Pedrera

Aforament limitat.

FUTBOL SALA 3A DIVISIO
Muro Futsal - Futsal Alianca Mataré CE

HORA: 16:30a 18:30 h
LLOC: Pavellé Municipal de Muro

1SE TAST DE VI

HORA: 18:00 a 22:00 h
LLOC: Claustre del Convent

Amb la participacio de:

SON RAMON

BUTXET BINIGRAU

VIDAL SERRA
OLORON

7103 PETIT CELLER
MORTITX
SON JULIANA

Reserva d'entrades amb el QR

PROCESSO DE LLANTERNES

HORA: 18:30 h
LLOC: Esplanada de I'Ajuntament de Muro

Itinerari:

Comte d’Empdiries, Carrer Sant Joan,

Carrer Miquel Tortell, Carrer Martorell,

Plaga Constitucié i Comte d’Empuries.

El valor dels premis s6n tnicament bescanviables

per compres de llibres, contes i comics a les
llibreries del municipi, com també, subscripcions

d'un any a les revistes Tatano i Cavall Fort.

BLANCA TERRA

JAUME PUNTIRO
CA SA PADRINA

13

NOVEMBRE

GLOBOTADA INFANTIL
HORA: 12:00 h

LLOC: Esplanada de I'’Ajuntament de Muro
ORGANITZA: Dimonis de sa Pedrera

Aforament limitat.

FESTA INFANTIL
CUCORBA

HORA: 17:00 h

LLOC: Esplanada de I'’Ajuntament de Muro

Aforament limitat.
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NOVEMBRE

GASTRONOMIA MURERA
AMB CUINA DE CARABASSA

Degustacié de plats elaborats amb carabassa

A partir de les 20:00 h

Canelons de marisc i carabassa amb salsa de bolets

Pa de pipes de carabassa

CAN PALAU

Bacalla amb tumbet i salsa de carabassa

SA FONDA

A la Carta

LOS ARCOS

Hamburguesa d'angus amb cruixent de carabassa i
formatge de cabra




DEGUSTACIO DE BUNYOLS
DE CARABASSA

HORA: 10:00 a 12:00 h

LLOC: Esplanada de davant I’Ajuntament de Muro

L'Associacié de productors de carabassa de Muro
oferiran a les escoles productes per poder vendre
talls de carabassa a preu d’| € amb la finalitat de
col faborar amb les activitats de les escoles.

BASQUET SENIOR MASCULI

HORA:10:00a 11:30 h
LLOC: Pavellé6 Municipal de Muro

VISITA DE LES AUTORITATS
AL RECINTE FIRAL

Acompanyats dels xeremiers Es Reguinyol
HORA: 10:30 h

RECORREGUT:

Plaga dels Abeuradors, Carrer de Sant Joan,
Carrer de Jaume |, Plaga Sant Marti,

Carrer Bisbe Alberti i Carrer Massanet

BATUCADA

HORA: 12:00 h
LLOC: Plaga Sant Marti

BALLADA POPULAR

Amb Al-Mayurqa

HORA: 17:00 h

LLOC: Esplanada de I’Ajuntament de Muro

1<

NOVEMBRE

BATUCADA

HORA: 10:00 h
LLOC: Esplanada de I'’Ajuntament de Muro

DIADA DEL MUSEU

HORA: 10:00 - 14:00 h

CONCERT

Banda de Musica Unié Artistica Murera
HORA: 11:00 h

LLOC: Esplanada de I'Ajuntament de Muro

TAEKWONDO | MUAY THAI
Demostracio

HORA: 11:00 h
LLOC: Plaga Sant Marti

UNA FLOR NO FA ESTIU

HORA: 19:00 h

LLOC: Teatre Municipal de Muro

RESERVA ENTRADES: teatredemuro@gmail.com
Entrades:5 €

Aforament limitat

Una flor no fa estiu

versié lliure de La flor romanial

RE MUNICIPAL DE MURO

enge 14 de Novembre a les 19h
€

RECORREGUT DE LES PARADETES DE LA FIRA
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GASTRONOMIA MURERA
AMB CUINA DE CARABASSA

Degustacié de plats elaborats amb carabassa

A partir de les 13:00 h

Arros brut

Ensalada tropical
Escaldums de pollastre
Gall frit amb alls

Coca de carabassa

Canelons de marisc i carabassa amb salsa de bolets

Pa de pipes de carabassa

CAN PALAU

Bacalla amb tumbet i salsa de carabassa

SA FONDA

Salmé a la mallorquina amb carabassa
Rellom de porc amb verdures caramel litzades
Crema de carabassa

Ensaimada de carabassa




LA CARABASSA UN FRUIT
ABUNDANT A MURO

Grandiosa Colcada amb motiu del seté centenari
de la Reconquista de Mallorca

Dia 29 de desembre de 1929

Tradicionalment s'ha associat al poble de Muro amb el conreu i el consum de la carabassa.

A sa marjal s'han cultivat especialment la que avui coneixem com a carabassa autoctona —rodona,
pero aplanada del capoll a la flor, presentant un entorn acostellat, color gris clar, i textura de pell
fina i dura al tacte-, insuperable a I'hora d'elaborar el tipic cuinat, i la carabassa de cabell d'angel
de la qual s'extreu I'exquisida confitura, molt usada per farcir ensaimades i rubiols.

Ja a finals del segle XVIIl, els doctors en medicina Marti Torrens i Andreu Maria Perell6 i Carrio
prevere, en un informe signat dia |4 de gener de 1790, detallen els principals productes alimenta-
ris que consumien els murers i mureres d'aquella época, sent la carabassa una menja molt
habitual.

Amb motiu de sa Fira d'enguany, hem volgut fer mencié de la publicacié Codolades Mallorquines
(1934), de mossen Andreu Roig i Prohens (Campos, 1880 — Palma, 1955), on figura la composicio
poeética Grandiosa Colcada amb motiu del seté centenari de la Reconquista de Mallorca, "una festa
amb tota 'orde", celebrada a Palma dia 29 de desembre de 1929, amb representacions de tots
els pobles de l'illa, portant "lo més tipic i hermos de cada poble".

La multitudinaria cavalcada, que comenten dos personatges imaginaris: Don Joan i en Joanet (tio
i nebot), desfilava per davant el monument eqtiestre del rei Jaume |, inaugurat aquell mateix 1929.
La representacié de Muro, la formaven la Banda de Musica i la Corporacié Municipal, presidida
pel batle Gabriel Sastre Capo, Ferreguet,acompanyat del seu fill, el jove prevere, recent ordenat
(09-06-1929), mossen Rafel Sastre Barceld. D'acord amb I'ordre alfabétic, després dels represen-
tants de Montuiri, apareixien els de Muro; aixi ho enunciava, bocabadat, en Joanet:

N. Ara venen els de Muro...!
T. Duen sa Banda,
Regidors i el qui comanda
tirat de vara;

i aquell fruit ningli repara
alla abundant,
que sol dur l'estudiant
que és pereros,
tan groc i poc saboros,
que es ven a plaga,

i li diuen...

N. Carabassa!

T. Aixo mateix.

N. | no déna massa greix...
T. A ell n'hi lleva,
disgustant els de ca-seva.

Damia Payeras Capéo
Fira, tardor de 2021



ARNADI

L'ARNAD:I és un postre tipic del Pais Valencia que esta emparentat amb les nostres greixoneres dolces de
moniato o patata, encara que tenen certes diferencies.

Es tracta d'una elaboracié que ens ve de I'edat mitjana i que té una evident arrel arab.

Té com a component principal la carabassa tota sola i, de vegades, combinada amb el moniato.

Avui encara té plena vigencia, principalment per les terres alacantines de I'horta del Baix Segura essent
I'epoca que més es menja la Quaresma i la Setmana Santa, d'aqui li ve el nom de "carabassa santa" o "moniato
sant".

Es costum fer-la dins una greixonera de fons pla, encara que si es vol, es pot fer dins un fons de pasta brisa,
per presentar-la com a tortada.

FORMULACIO

400 g de polpa de carabassa, cuita i escolada  Ratlladures d'una llimona i d'una taronja
100 g de polpa de moniato cuit i escolat Una cullereta de canyella en pols

100 g de sucre (opcional) un poc de ratlladura de gingebre
100 g de farina d'ametlla crua ametlles crues pelades, pinyons i un poc de
2 vermells d'ou sucre per espolsar

PROCEDIMENT

Es torra la carabassa i el moniato a forn suau (160°) durant una hora o fins que es vegi que és cuit.

Es passa la polpa per un passapuré i es deixa dins un colador amb una olla davall durant 10-12 hores, perque
vagi amollant tota |'aigua. Quan la polpa estigui escorreguda pesarem la quantitat de la formulacio.

Dins un bol, o estri similar, abocarem la polpa, el sucre (del qual es pot variar la quantitat al gust, segons la
dolgor natural de la polpa), mesclant-ho amb una espatula o cullera.

Afegirem la farina d'ametlla, els vermells una mica batuts, les ratlladures i la canyella, mesclant-ho tot.

Ha de quedar una pasta ferma, pero no dura. La clau és que si és massa liquida li afegirem farina d'ametlla i
si és massa solida, mes vermell d'ou.

Es compon dins una greixonera de cul pla que pugui anar al forn donant-li forma conica.

Es decora, fent fileres o dibuixos,amb ametlles pelades crues, soles o alternant-les amb pinyons.

S'espolsa amb un poc de sucre gra per damunt.

cocclo

Forn suau (uns 165°) durant uns 35-40 minuts, fins que les ametlles siguin torrades, la mescla hagi agafat un
to daurat i el sucre que hem espolsat faci una crosta cruixent.

Es menja en haver refredat.
Si es vol, es pot substituir la greixonera per un fons de pasta brisa, mig cuit a cegues i amb pesos dins un
motlle de fons mobil.

Formulaci6 de la pasta brisa: 100 g de sucre en pols, 150 g de mantega, | ou, 300 g de farina fluixa, un polsim
de sal i una mica de vainilla.

Pastar i deixar en repos dins gelera. Laminar i folrar un motlle adient i mig coure amb un paper on hi col lo-
carem pesos (ciurons, arros, etc.), per tal d'evitar que la pasta es mogui durant la coccié i mantengui la forma.

Joan Segura Miré



En tots els actes se seguiran les mesures COVID-19 vigents marcades per les autoritats sanitaries
— = _
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BASES CONCURS DE CARTELLS DE LES FESTES DE SANT ANTONI DE MURO

L’Ajuntament de Muro, convoca el concurs oficial per a I’elecci6 del cartell
que representara les festes de SANT ANTONI 2021

|.Podran participar en aquest concurs quants artistes ho desitgin, amb independeéncia del seu lloc de residéncia.
2. Cada participant podra presentar un maxim de tres treballs originals i inedits.
3.El tema sera de lliure eleccid i interpretacié de I'autor, pero haura de recollir I'esperit de les festes de Sant Antoni,

aixi com un element notori d’questes.
4.El cartell haura de dur la segtient llegenda: SANT ANTONI - MURO 2022.
5.El cartell es realitzara en sentit vertical amb les mesures maximes de 65 x 45 cm, inclosos els marges, si fos neces-

sari. | un minim en format DIN A3 (42 x 29,7 cm).
6.L'obra ha de ser original i inédita, es presentara en suport rigid, i en la seva totalitat,a tot color en qualsevol técnica:

gintura, escultura, gravat, collage, fotografia, impressions amb retoc fotografic, fotocomposicions i animacions.
. En cas que es detecti que I'obra premiada ja ha estat publicada amb anterioritat, o que resulti d’'una copia o plagi

d’altres obres, I’Ajuntament es reserva el dret de retirar el premi i reclamar-ne I'import economic.
8. La tecnica de les obres a presentar és lliure. En cas de participar amb obres d’escultura, d’animacié i/o de collage

amb volum, s’hauran de presentar fotografiades adequadament en format digital, tal com el participant vulgui que
sigui el cartell. Shaura d’aportar el cartell en PG, TIFF o PNG a alta resolucié dins un CD o USB a més d’una impres-
si6 en paper, sobre un suport rigid amb la mida establerta a aquestes bases. En el cas de les animacions, es presentara
el fotograma més representatiu i s’haura d’adjuntar I'animacié completa dins el CD o USB. LAjuntament es reserva
el dret d’afegir, o no, el nom del guanyador/a als diferents formats de reproduccié. A I'hora de reproduir el cartell
guanyador I'’Ajuntament de Muro es reserva el dret d’afegir-hi informacié que consideri oportuna, sense menyspreu
del disseny original. Aixi mateix, I'’Ajuntament té les competencies per a fer les modificacions que cregui convenients,

segons les necessitats d'impressio i reproduccio.
9.Si hi apareixen imatges de persones, béns, logotips i d’altres tipus d’imatges a I'obra concursant, s’haura de comptar

amb les autoritzacions i/o permisos escaients, tant pel seu s com per a la seva reproduccid i la seva difusio.
10. Es concediran un Primer Premi de 1.000 euros, un Segon Premi de 300 euros i un Tercer Premi de 200 euros. Els

premis podran quedar deserts si, a judici del jurat, les obres presentades no reunissin la qualitat necessaria.
I 1. El cartell guanyador sera propietat de ’Ajuntament de Muro. Dita propietat inclou tots els drets inherents a la

seva reproduccid, difusio i en tot cas transmissio, tenint en compte la Llei de la Propietat Intel lectual.
12.Les obres s’entregaran a I’Ajuntament de Muro els dies 27 i 28 de desembre de 10 a |3 hores. El termini d’admis-

si6 d’obres finalitzara a les 13 h de dia 30 de desembre del present any.
13. Les obres s’acompanyaran d’un sobre tancat, a I'interior del qual hi constaran les segiients dades: nom, llinatges,

DN, adrega postal completa i telefon. Aixi mateix es reflectira, en una de les cares del sobre, el lema o titol de I'obra

presentada a concurs. Només s’acceptaran les obres que venguin completament tapades i embolicades.
14.A la recepcio del treball s’assignara un nimero al sobre i al treball, a efectes de la seva identificacié posterior; en

cas de resultar guanyador.
I5. El sobre amb les dades dels participants, sols s’obrira en cas que el cartell sigui elegit %uanyador.
16. Les despeses d’enviament aniran a compte del participant. En cas de ser remes el treball per correu, donara fe de

la data d’entrada la que figuri al mata-segells.
17.Una vegada que finalitzi el termini de presentacio, els cartells s’exposaran fins al dia 17 de gener a la Sala Polivalent

de I’Antic Mercat, en I’horari d’obertura del centre.
18. El jurat es reunira el dia 30 de desembre deI{)resent any.
19. Lliurament del premi: dia 2 de gener de 2022, a les |9 hores, a la Sala Polivalent de I’Antic Mercat. Després,

mitjangant els mitjans de comunicacié habituals de I'’Ajuntament de Muro es fara difusié de I'obra guanyadora.
20. El jurat estara compost per: - El regidor de Cultura, o persona en qui delegui, aquest amb veu i sense vot i

diferents experts en la materia, amb veu i vot.
21. La decisié del jurat sera inapel fable. L'eleccié de 'obra guanyadora es realitzara per consens i es tendra en

compte aquelles obres que ofereixin millor qualitat artistica, originalitat, promoci6 de les Festes de Sant Antoni i

s’adaptin en tot a |'estipulat en aquestes bases.
22. Els treballs no premiats podran retirar-se una vegada finalitzi 'exposicid. Les obres que no compleixin les

indicacions anteriors no s’exposaran ni seran admeses a concurs.
23. Qualsevol dubte que pugui sorgir de la interpretacio o aplicacié d’aquestes bases sera resolta per la Comissio de

Cultura.
24. U Ajuntament de Muro no es fa responsable dels possibles desperfectes que les obres puguin patir, de forma

involuntaria o accidental, el temps que els treballs romanguin en poder del consistori. Altrament els autors dels
treballs —siguin o no premiats— que prenen part en el concurs no podran reclamar cap classe de compensacié

economica per la seva participacio en I'esmentat certamen.
25. La presentaci6 de I'obra, implica necessariament I'acceptacio d’aquestes bases.

Ajuntament de Muro



